Das Weinhaus Menu

Tatar vom Bachsaibling
Boskop-Apfel, Gurke, Sojamayonaise
Tartare of brook char, boskoop apple, cucumber, soy mayonnaise
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Krustentierschaumsuppe
Estragon-Ol, Blisumer-Krabben
Crustacean foam soup, tarragon oil, blisumer shrimps

%k %k %k %k %k Xk %k Xk

Diisseldorfer Senfrostbraten
Rumpsteak mit Senfkruste, Kartoffelptiree, Wirsing
Striploin steak with mustard-crust, mashed potatoes, savoy cabbage
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Dunkle Schokoladenmousse
Himbeer-Eis, Mandel crumble, Coulis
Dark chocolate mousse, raspberry sorbet, almond crumble, coulis

oder

Kaseauswahl
Hausgemachtes Frichtebrot, Feigensenf
Variation of french cheese, fig mustard, nuts, fruit loaf

4 Gang Menii 93 €
3 Gang Menii mit Suppe 68 €
3 Gang Menii mit Vorspeise 76 €

Kase als Dessert 9 € Aufpreis

Wie wadre es mit einer genussvollen Weinreise?
Oder bevorzugen Sie eine raffinierte alkoholfreie Getrankekreation?

Die Preise verstehen sich inkl. 19% MwSt. / the prices include 19 % tax



