
  
 

 
 
 
 
Vorspeisen 
 
Salat von Nordseekrabben                                        € 29 
Boskop-Apfel, Sellerie, Walnuss, Meerrettich 
North Sea crab salad, boskoop apple, celery, walnut, horseradish     
     
 
 
Picandu-Ziegenkäse          € 25 
Gelbe & rote Beete, Birne, Chips  
Picandu goat cheese, yellow & red beetroot, pear, chips   
 
 
 
 
 
 
Suppen  
 
Cremesuppe von Pastinaken        € 24  
Brotcroutons, Schnittlauch-Öl, Winter-Trüffel 
Parsnip cream soup, bread croutons, chive oil, winter truffle 
 
 
 
Krustentierschaumsuppe                                                                       € 29  
Confierte Garnele, Estragon, Olivenöl 
Shellfish foam bisque, confit prawn,tarragon, olive oil       
  
         
    
 
 
 

 
                  
 

 
Liebe Gäste, sollten Sie allergische Reaktionen oder Unverträglichkeiten gegenüber bestimmten Lebensmittelgruppen oder Zutaten 

haben, bitten wir Sie, nach unserer speziellen Speisekarte zu fragen. 
Dear guests, if you have allergic reactions or intolerances to any food groups 

ingredients please ask for our special menu. 

 



 
 

 
 
 
 
Hauptgänge 
 
Steinpilz-Ravioli         € 35 
Kräuterseitling, Trüffel, Parmesan 
Caramelized porcini, king oyster mushroom, truffle, parmesan 
  
Düsseldorfer Senfrostbraten       € 39 
Rumpsteak mit Senfkruste, Kartoffelpüree, Waldpilzen  
Striploin steak with mustard crust, mashed potatoes, forest mushrooms  
 
Rosa gebratene Barberie Entenbrust               € 42 
Serviettenknödel, glasierter Karotte, Preiselbeerjus   
Rosé-roasted Barbary duck breast, 
bread dumpling, glazed carrot, lingonberry jus 
 
Gebratenes Filet vom Kabeljau              € 43 
Safran-Risotto, eingelegtem Fenchel, Orangenschaum  
Pan-seared cod fillet, saffron risotto, pickled Fennel orange foam 
 
Sauerbraten “Rheinischer Art”       € 40 
Kartoffelkrokette, lila Blumenkohl, Rosinen, Mandel 
Rhenish-style marinated beef, 
potato croquettes, purple cauliflower, raisins, almonds 
 
  
 
 
 
Desserts  
 
Zitronen-Sorbet -im Glas serviert-       €   9 
Sorbet of the day   
 
Kugel salziges Karamelleis  -im Glas serviert-    €   9 
Salted caramel ice cream  
     
Cappuccino Mousse         € 19  
Weißes-Schokoladeneis, Amaretti, Vanillesoße  
Cappuccino mousse, white chocolate ice cream,  amaretti, vanilla sauce    
   
Käseauswahl          € 25 
Hausgemachtes Früchtebrot, Feigensenf       
Variation of cheese, fig mustard, fruit bread 
 
 
 

 
Die Preise verstehen sich inkl. MwSt. / the prices include tax 


