
 
 
 
 
 
 

Das Weinhaus Menü 
 
 
 

In rote Bete gebeizter Färöer Lachs 
Gurken-Apfel-Fond, Rote Bete Creme, Limette 

Beetroot-Cured faroese salmon, cucumber–apple consommé, beetroot cream, lime 
 

***** 
 

Cremesuppe von der Annabelle-Kartoffel 
Nordseekrabbe, Brotcroutons, Majoran 

Annabelle potato cream soup, north sea shrimp, croutons, marjoram 
 

***** 
 

Düsseldorfer Senfrostbraten 
Rumpsteak mit Senfkruste, Kartoffelpüree, glasiertem Wirsing 

Striploin Steak with mustard crust, mashed potatoes, glazed savoy cabbage 
 

oder/or 
 

Gebratenes Glattbuttfilet 
Kürbisrisotto, eingelegten Kräuterseitlingen, steirisches Kernöl 

Pan-Seared megrim Fillet, pumpkin risotto, pickled king oyster mushrooms, styrian seed oil 
 

**** 
 

Mousse von weißer Callebaut Schokolade 
Himbeere, Honigwabe, Espresso-Honig-Eis 

Callebaut white Chocolate Mousse, raspberry, honeycomb, Espresso & Honey Ice Cream 
 

oder/ or 
 

Käseauswahl 
Hausgemachtes Früchtebrot, Feigensenf 

Cheese selection, fig mustard, fruit bread 

 
 

4- Gang-Menü 99 € 
3- Gang-Menü mit Vorspeise 81€ 

3- Gang-Menü mit Suppe 74€ 
Fisch als Hauptgang 5 € Aufpreis 

Käse als Dessert 4 € Aufpreis 
 
 

Die Preise verstehen sich inkl. MwSt. / All prices include VAT 


